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NFORMAZIONI

Mivi presenti in azienda: 930

arieta prevalenti (n.piante):

frantoio 300
moraiolo 200
leccino 100
pendolino e correggiolo 80
maurino 90

eriodo tradizionale di raccolta: ottobre -
rimi di novembre

-antoio di trasformazione: aziendale
roduzione media annuale: 2.000 kg
onfezioni standard: 0.25 L; 0.50

JLIO PRESENTATO
enominazione: Olio extravergine di aliva
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